DOLOMITI DI BRENTA

sapori. tradizione. eleganza. natura.
frenesia. acqua. necessita.
Malghette, rifugio
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ANTIPASTI

Antipasto Misto al Tagliere (1-3-6-7-9-12) €15,00
Cheese & Dry Cured Meat Cutting Board - Schneiderbett mit gemischtes Wurstplatte
Tagliere di Formaggi Locali (1-3-6-79-12) £16.00
Cheese Mixed Platter - Gemischtes Kaseplatte ’
Tagliere Malghette (min. 3 persene) @-3-67-9-12) £34.00
Malghette’s Cheese & Dry Cured Meat Cutting Board (min: 8 people) g
Die Malghette Schneiderbett mit gemischtes Wurstplatte (min. 3 Personen)

PRIMI PIATTI
Strangolapreti al burro e speck (1-8-6-7-9-12) €14,00
Spinach and bread dumplings with butter and speck - Spinat KI6Rchen mit butter und speck
Canederliin brodo od asciutti (1-3-6-7-9-12) €11,00
Bread Dumplings in broth or with butter - Tiroler Speck Knddel in Briihe oder mit butter
Orzetto alla trentina (zuppa di orzo con verdure) (1867-9-12) €11,00
Vegetables’s soup with barley - Graupensuppe mit Gemdise
Pizzoccheri integrali con patate, verza e formaggio (1-867-9-12) €14,00
Whole grain pasta with potatoes, Savoy cabbage and cheese - Vollkornnudeln mit Kartoffeln, Wirsing und Kése
Tagliatelle di pasta fresca fatte infcasa al ragti di cervo™ (1-8-6-7-9-12) €14,00
Homemade tagliatelle with Deer Sauce - Hausgemachte Bandnudeln mit Hirsch
Pasta alla boscaiola (1-3-67-9-12) L2186
Pasta with mushrooms, tomato sauce and cream=Nudeln mit Pilze und Sahne
Pasta al pomodoro o ragti di carne (bolognese) (1-3-6-7-9-12) €1200
Pasta with Tomato Sauce or Bolognese - Nudeln mit Tomatensauce or Bolognese
Orzotto ai funghi porcini* (1-6-7-9-12) €14,00
Barley with mushrooms - Gerstern mit Pilzen
Tagliatelle di pasta fresca fatte in casa ai funghi*(1-3-6-7-9) €14,00
Homemade tagliatelle with mushrooms - Hausgemachte Bandnudeln mit Pilzen
Canederlini Integrali sul letto di Crema di Formaggi (1-6-7-9-12) €14,00
Whole grain dumplings with Cream of Cheese - Tiroler K&se Knédel in Kése Creme
Penne in salsa arrabbiata (1-6-7-9-12) €13,00

Nudeln mit Tomatensauce, Knoblauch, petersille, Chili

PANE E COPERTO 1.50 €
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SECONDI PIATTI
Funghi trifolati con polenta™ (1-6-7-9-12)

Mushrooms with polenta - Pilzen mit Polenta

Salsiccia ai ferri con polenta e cavolo cappuccio(1-6-7-9-12)
Grilled Sausage with polenta and white cabbage - Gegrillte Wurst mit polenta und WeiRkohl

Gulasch dimanzo con polenta e cavolo cappuccio™1-6-7-9-12)
Beef Goulasch with Polenta and white cabbage - Rindgulasch mit Polenta und WeiBkohl

Bocconcini di Cervo in umido con polenta e cavolo cappuccio™(1-6-7-9-12)
Stewed Deer with Polenta and white cabbage - Hirsch Eintopf mit Polenta und WeiRkohl

Crema di gorgonzola con polenta e funghi*(1-3-6-7-9)
Blue Cheese Cream with Polenta and Mushrooms - Blauschimmelkése Creme mit Polenta und Pilzen

Trota spinata ai ferri con polenta e cavolo cappuccio™ (4-6-9-12)
Grilled Trout with Polenta and White cabbage - Gegrillte Forelle mit Polenta und Weikohl

Formaggio alla griglia con polenta e cavelo cappuccio  (1-7)

Grilled CHeese with Polenta and White cabbage - Gegrillte K&dse mit Polenta und Weikohl

Arista di maiale ai ferri* (1-3-7)

Grilled smoked Pork loin with Polenta and White cabbage - Gegrillte Schweinskarree mit Polenta und WeilBkohl

Wurstel e patatine fritte (1-3-7)
Frankfurter wurstel with French Fries - Wurstchen mit French Fries

Cotoletta e patatine fritte (1-3-7)

Schnitzel with French Fries - Wienerschnitzel mit Pommes

Polenta Special (Polenta e gorgonzola al forno con pancetta e cipolla) 1-3-7)
Polenta with Blue Cheese, onion and bacon - Polenta mit Blauschimmelkése Creme, Zwiebel und Speck

Piatto Vegetariano (Verdure miste e formaggio )  (1-3%)

Grilled Vegetables and Cheese - Gegrillte Gemiise und Kése

Piatto del Rifugio (polenta, cavolo cappuccio, funghi, salsiccia, wurstel, filetto
di maialino e formaggio alla piastra)a-3-6-7-9-12)

Sausage, Frankfurter wurstel, Pork, Grilled Cheese, mushrooms - Wurst, Wurstchen, Schwein, Kéase und Pilzen
Insalatona Malghette (Insalata verde, radicchio, pomodori, carote, mais,
formaggio di malga a cubetti, uovo sodo, tonno, olive nere (1-2-8-4-7-12-14)
Green and Red Salad, tomatoes, carrots, mais, cheese, egg, tuna fish and black olives - Grin und rot Salat,

Tomate, Karotten, mais, Kése, ei, Thunfisch und Schwarze Oliven

CONTORNI

Insalata mista-Little salad - Kleine Salat

Patate Fritte - French Fries - Pommes

Cavolo Cappuccio e Polenta - white Cabbage and Polenta - WeiBkohl und Polenta
Cavolo Cappuccio

Funghi e Polenta- Mushrooms and Polenta - Pilzen und Polenta (1-6-9)

Funghi - Mushrooms-Mushrooms - Pilzen ~ (1-6-9)

Polenta

€19,00
€18,00
€ 20,00
€21,00
€19,00
€21,00
€18,00
€18,00
€16,00
€18,00
€18,00
€16,00

€22,00

€15,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,50
€ 6,00
€8,00
€7,00
€5,00
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DESSERT

Tortalinz ~ (1-3-7-8)

Strudel diMele (1-3-7-8)

Torta di Carote (3-8)

Torta di Mele (1-3-7-8)

Torta Sacher (1-3-7-8)

Crostata Crema e Fruttidi Bosco (1-3-7)

Tiramisd  (1-3-7)

Panna Cotta con FruttidiBosco  (7)

Yogurt con Frutti di Bosco (7)

Gelato alla Vaniglia con Frutti di Bosco e Panna (7)

Affogato al Cioccolato/Caffé e Panna (7)

BIBITE

Bibite in Lattina

Sciroppi (Lampone - Sambuco - Menta )
Succhidi Frutta

Succo di Mirtillo

Acqua Minerale 0,5 Lt.
Acqua Minerale 1 Lt.
Aperitivi alcolici / analcolici
Apfelschoérle e Skiwasser
Birra Piccola (Léwenbréau) (1)
Birra Media (Léwenbréu) (1)
Birra da Litro (L6wenbréu) (1)
WeiBbier in Bottiglia 0.5 L (1)

Birre Artigianali (Grevensteiner - Scheyern Rossa) (1)

Birre in Bottiglia ( No Glutine - Analcolica )

MANGIARE E

€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€7,00
€700
€700
€800
€800

€350

€ 3,00
€350
€4,00
€200

€ 3,00
€7,00/4,00
€5,00/350
€350
€6,50
€14,00
€700
€800
€6,00
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CAFFETTERIA

Caffé

Caffé corretto

Caffe decaffeinato

Caffé con panna (7)

Orzo - Ginseng tazza Piccola (1-7)
Orzo - Ginseng tazza Grande (1-7)
Caffé Americano

Latte macchiato (7)

The - Camomilla

Cappuccino (7)

Cappuccino c¢/panna - Deca - Latte di Soia (6-7)
Cioccolata (7)

Cioccolata c/panna (7)

| prodotti della caffetteria verranno maggiorati di € 0,50 con il servizio al tavolo

PANINI

Panini imbottiti (speck,prosciutto cotto) (1-3-7)
Panini Wirstel 1-3-7)

Panini Salsiccia (1-3-7)

Hamburger 1-3-7)

Aggiunta Formaggio

€1,50
€200
€200
€250
€200
€250
€250
€350
€300
€250
€3,00
€4,50
€4,50

€ 6,50
€ 6,50
€7,00
€750
€0,50
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LISTA VINI

(12)

Calice di Vino DOC
Calice di Vino della Casa

Calice di Prosecco

Vino della casa Rosso/ Bianco 1/4,1/2, 1 Lt.

Chardonnay Bottega Vinai
Gewdrztraminer Eisacktal
Pinot Grigio Bottega Vinai
Pinot Grigio Cantina Tramin
Muller Thurgau Fondazione Mach
Muller Thurgau Zanotelli
Ciliegino La Vigne

Lagrein Dunkel Bottega Vinai
Marzemino Bottega Vinai
Teroldego Bottega dei Vini
Pinot Nero Bottega dei Vini
Prosecco

Inkino Trento Doc

Ferrari Perlé

Si ricorda che gli alimenti sono preparati
giornalmente nella nostra cucina dove possono

essere presenti tracce d
che provocano allerg

i prodotti o sostanze
ie o intolleranze.

in caso di intolleranze e allergie potete

rivolgervi al pers

onale di sala.

*In assenza di reperimento fresco di alcuni
prodotti utilizzati potrebbero essere surgelati o

provenienti da cong

elazione tramite

abbattitore termico.

1 Cereali
2. Crostacei
3.Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte

8. Noci
9. Sedano
10. Mostarda
11. Sesamo
12. Anidride Solforosa
13. Lupine
14. Molluschi

€5,00
€ 4,00
€450
€ 6,00/ 9,00/ 15,00
€24,00
€26,00
€24,00
€28,00
€24,00
€28,00
€30,00
€26,00
€ 26,00
€26,00
€28,00
€30,00
€40,00
€65,00
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PIATTI DEL GIORNO
PRODOTTI SOGGETTI A DISPONIBILITA LIMITATA

Crespelle ai funghi

Hand made stuffed crepe with mushrooms

Stinco di maiale al forno con polenta e funghi
Pork shank with polenta and mushrooms - Schweinshaxe mit Polenta und Pilzen

Puntine di maiale al forno con polenta e cavolo cappuccio
Pork ribs with polenta and white cabbage - Schwein Rippchen mit Polenta und weiBkohl

Braciole di cervo con polenta, cavolo cappuccio e marmellata di

mirtillo rosso
Deer chops with Polenta, white cabbage and redberries jam - Hirschbraten mit Polenta,

weillkohl und Preiselbeere Marmelade

Costine di maiale al forno con polenta e funghi

Pork ribs with polenta and white cabbage - Schwein Rippchen mit Polenta und weilBkohl
Costata di manzo (300-600 gr) con cavolo cappuccio

Rib-eye (300-600gr) with white cabbage - Rib-eye Steak mit weilkohl

€ 14,00
€ 24,00
€ 22,00

€ 24,00

€21,00

€ 6,60/hg




